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CHOCOLATE AGOSTONI: 
LA NUEVA DIMENSIÓN DE LA EXCELENCIA
 
Experiencia, pasión y tradición familiar: de ahí nace la nueva marca Agostoni.
El chocolate Agostoni se crea para profesionales de todo el mundo, que buscan
la excelencia en cada creación: para los que quieren más, para los que saben ir más allá!
Grand Cru, De Origen y Biólogico: el producto ideal, 100% Made in Italy; técnicamente perfecto, 
organolépticamente emocionante.

GRAND CRU
Una selección de calidad de primera clase con características 
únicas que expresan el espíritu de una zona, la plantación
y temporada de cosecha.

DE ORIGEN
Esta gama resume el ideal Agostoni de sostenibilidad genuina: 
calidad de vida y calidad producto, crecimiento económico 
virtuoso y una visión para el futuro, tanto para los consumidores 
como para personas involucradas en la producción.

BIÓLOGICO
Creemos en el respeto de la naturaleza en cada paso 
de la producción y garantizamos la trazabilidad de cada 
ingrediente con una línea de producción completamente 
certificada.

PRALINÉS
Unas materias primas de gran calidad combinadas con 
procesos de producción muy precisos dan lugar a una 
gama entera de pralinés al más puro estilo italiano para los 
profesionales más exigentes. 

RE
CO

M
EN

D
A

D
O

A
PT

O
RE

CO
M

EN
D

A
D

O
A

PT
O

%
 C

ac
ao

 M
IN

%
 A

zú
ca

r M
A

X

%
 M

an
te

ca
 d

e 
ca

ca
o 

M
ED

IA

%
 G

ra
sa

s 
to

ta
le

s 
 M

ED
IA

Si
n 

le
ci

tin
a

CHOCOLATERÍA PASTELELERÍA HELADERÍA
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CHOCOLATE DE COBERTURA NEGRA                4 kg / 3 uds. FLUIDEZ

6800 BAGUA NATIVO 
Amazonas - Perù

81 18 45 -

6802 LOS PALMARITOS
Los Palmaritos - Dominicana 75 24 45 -

6805 SUR DEL LAGO
Sur Del Lago - Venezuela 72 27 44 -

6804 PACHIZA
Pachiza - Perù 70 29 40 -

6803 LOS BEJUCOS
Los Bejucos - Dominicana 70 29 47 -

6806 CHIMELB
Chimelb - Guatemala 65 34 40 -

CHOCOLATE DE COBERTURA CON LECHE           4 kg / 3 uds.

6820 LOS BEJUCOS
Los Bejucos - Dominicana 46 30 36 42

6821 PACHIZA
Pachiza - Perù 39 35 30 37

PASTA DE CACAO                                                 4 kg / 3 uds.

6841 BAGUA NATIVO 
Amazonas - Perù 100 - 54 -

6842 LOS BEJUCOS 
Los Bejucos - Dominicana 100 - 54 -

6840 SUR DEL LAGO
Sur Del Lago - Venezuela 100 - 54 -
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CHOCOLATE DE COBERTURA               4 kg / 3 uds. FLUIDEZ

6850 NEGRO               70 29 40 -

6851 LECHE                 32 40 28 35

6852 BLANCO             - 41 30 38
NIBS DE CACAO                                    2,5 kg - 3/6mm

1917 NIBS DE CACAO 100 - - -

PR
A

LI
N

ÉS
 PRALINÉS % FRUTO SECO COLOR PESO

7327 Praliné artesanal
de AVELLANA Avellana 55% 5 kg

7344 Praliné muy fina
de AVELLANA TGT Avellana 55% 5 kg

7592 Praliné artesanal
de ALMENDRA tostada Almendra 55% 5 kg

7343 Praliné artesanal
de PISTACHO Pistacho 60% 2,5 kg

7595 Crujiente de COCO Almendra 38% 2,5 kg

7596 Crujiente EXÓTICO Almendra 43% 2,5 kg

CHOCOLATE DE COBERTURA NEGRA                 4 kg / 3 uds.

D
E 

O
RI

G
EN 6810 UGANDA 78 21 43 -

6811 DOMINICANA 75 24 47 -

6812 NACIONAL ARRIBA
Ecuador 74 25 45 -

6813 MADAGASCAR 71 29 42 -

6814 SANTO TOMÉ 71 29 42 -

6815 MÉXICO 68 32 42 -
PASTA y MANTECA DE CACAO                            4 kg / 3 uds.

6845 NACIONAL ARRIBA
Ecuador 100 - 54 -

6846 UGANDA 100 - 54 -

CACAO EN POLVO                                             1 kg / 5 uds.
% Promedio de manteca

de cacao PH

4620 PERÚ 10 / 12 5.5

4621 NACIONAL ARRIBA
Ecuador 22 / 24 8.0

GOTAS CHOCOLATE NEGRO PARA HORNO       4 kg / 3 uds.

6870 PERÚ 60 39 33 -



EL CHOCOLATE AL MÁS PURO ESTILO ITALIANO
IDEAS, CREACIONES E INVENCIONES QUE SE REMONTAN MUY ATRÁS.
QUE NACEN DESDE LO MÁS PROFUNDO DE VUESTRA IMAGINACIÓN.
QUE PROCEDEN DE ÁFRICA Y DE AMÉRICA,
DE TIERRAS EN LAS QUE LA FAMILIA AGOSTONI
SELECCIONA LOS MEJORES CACAOS QUE EXISTEN.
DE LA PLANTACIÓN A VUESTRAS MANOS:
UN LARGO VIAJE QUE SIEMPRE ACABA CON UN REGALO PARA LA VISTA
Y UN INMENSO PLACER PARA EL PALADAR.

ICAM, EL ARTE DEL CHOCOLATE

CHOCOLATE

Una amplia gama de coberturas de cho-
colate negro, con leche, gianduja y blanco 
para garantizar resultados excelentes en la 
elaboración de las mejores recetas de cho-
colatería, pastelería y heladería.
Además, se complementa con una línea de
productos para hornear de sabor intenso y
preciso en distintos formatos, siendo todos
ellos perfectos para usos específicos.

CACAO POLVO, PASTA Y MANTECA

Una selección de semielaborados de ca-
cao: polvo, manteca y pasta, de primera 
calidad, para distintos usos profesionales. 
Su absoluta pureza los convierte en los 
ingredientes perfectos para aquellos pro-
fesionales que desean crear y realizar su 
propia receta de cacao, personalizando el 
sabor, la intensidad y la fluidez a su gusto.

CREMAS Y COBERTURAS

Alta calidad, perfil organoléptico puro e 
ingredientes seleccionados: estas son las 
características de las cremas y coberturas 
ICAM. Además de la gama tradicional 
de cremas, cuya calidad y resultado son 
excelentes, se han añadido dos nuevos 
productos untables: la crema de avellana 
y la crema de chocolate negro, prepa-
radas con aceite de girasol y karité, res-
petando el medio ambiente y teniendo 
siempre en cuenta las últimas novedades 
en cuanto a nutrición se refiere.

•  8237 caja 5 kg
*  8395/8396 cubeta 2,5 kg / 4 uds.
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CHOCOLATE DE COBERTURA NEGRA              4 kg / 3 uds. FLUIDEZ

8310 VANINI 72 27 44 -

8307 DIAMANTE 67 32 42 -

8311 REGINA 61 38 39 -

8312 BITTRA 60 39 36 -

8316 MABEL 56 43 37 -

8313 MADESIMO 52 47 35 -

8314 MODELLA 52 47 32 -

8320 SIN AZÚCAR 60 39 37 -

CHOCOLATE DE COBERTURA CON LECHE 4 kg / 3 uds.

8349 AMBRA 40 29 38 46

8341 VANINI 39 28 36 46

8348 REGINA 35 40 31 38

8342 CHIARA 33 36 30 37

8343 PRESTIGE 32 40 30 34

8344 MODELLA 30 40 25 31

8350 SIN AZÚCAR 36 41 31 36

COBERTURA VEGANA                                 4 kg / 3 uds.

8199 CHOCORICE 45 35 39 -

CHOCOLATE GIANDUIA                                4 kg / 3 uds.

8237•
8396* GIANDUIA 32 43 26 40

8395* GIANDUIA LECHE 26 30 24 45

CHOCOLATE BLANCO                                   4 kg / 3 uds.

8373 VANINI - 34 35 43

8372 EDELWEISS - 36 30 36

8352 GIADA - 45 32 38

CHOCOLATE CON CARAMELO                     4 kg / 3 uds.

8269 CARAMEL ( LECHE ) 33 34 31 37

8288 VANINI AURUM ( BLANCO ) - 34 35 43

CHOCOLATE BLANCO CON YOGUR            4 kg / 3 uds.

8198 CHOCOYO - 30 32 38
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CHOCOLATE DE COBERTURA NEGRA                 4 kg / 3 uds. FLUIDEZ

8323 NEGRO PRO INTENSE 60 39 33 -

8321 CHOCOLATE NEGRO
SUAVE 54 43 31 35

8398* BLANCO SUAVE - 37 22 39
CHOCOLATE IGLOO DE COBERTURA                   3,5 kg / cubo

8193 CHOCOLATE  IGLOO
BITTRA 67 31 46 50

8194 CHOCOLATE  IGLOO
LECHE INTENSO 40 35 37 46

8195 CHOCOLATE  IGLOO
EDELWEISS - 29 41 51

8204 CHOCOLATE  IGLOO 
CARAMELO - 29 41 51

CHOCOLATE PARA PRODUCTOS DE HORNO    4 kg / 3 uds.

3104• BARRITA DE CHOCOLATE
aprox. 8 cm / 4 g 45 54 26 -

8356 CHUNKS DE
CHOCOLATE NEGRO 45 54 26 -

8357 CHUNKS DE CHOCOLATE 
CON LECHE 30 50 24 29

8358 CHUNKS DE
CHOCOLATE BLANCO - 53 21 28

8567° CHUNKS DE
CHOCOLATE PISTACHO - - 20 28

8568° CHUNKS DE
CHOCOLATE FRAMBUESA - - 20 26

8284
GOTAS DE CHOCOLATE 
BLANCO CARAMELO GRANDE 
~ 1.700 uds./kg

- - 25 31

8336
GOTAS DE CHOCOLATE
NEGRO MEDIANAS
~ 7.500 uds./kg

45 54 26 -

8337
GOTAS DE CHOCOLATE
NEGRO PEQUEÑAS
~ 9.000 uds./kg

45 54 26 -

8338 GOTAS DE CHOCOLATE
NEGRO MINI ~ 12.000 uds./kg

45 54 26 -

8339 GOTAS DE CHOCOLATE
MICRO ~ 20.000 uds./kg

45 54 26 -

°8567/8568 caja 4 kg
*8398 tabletas 2,5 kg / 4 uds.
•3104 caja de 1,5 kg / 8 uds.

RE
CO

M
EN

D
A

D
O

A
PT

O

   
  I

N
CL

US
IO

N
ES

INCLUSIONES

2989 PAILLETÉ FEULLETINE Trocitos de galletas crujientes y crocantes 2 X 2,5 kg

7842 CHOCOCROK NEGRO Pequeñas perlas de 3-5 mm de cereales recubiertos 
de chocolate y brillantes 2,5 kg

7838 CHOCOCROK  LECHE Pequeñas perlas de 3-5 mm de cereales recubiertos 
de chocolate y brillantes 2,5 kg

7845 CHOCOCROK BLANCO Pequeñas perlas de crocanti de avellana recubiertas 
de chocolate negro crujientes y brillantes 2,5 kg

7837 ARROZ CRUJIENTE Arroz extruido en pequeñas esferas de color claro 
y perfecta regularidad dimensional 5 kg
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CREMAS SABOR /CONTENIDO COLOR CUBO

7550 CREMA CHOCOLATE 
NEGRO ZEROP Cacao 10k g

7552 CREMA FILLMILK ZEROP Chocolate blanco 10 kg

7564 CLOE ZEROP Pistacho 6 kg

7551 CREMA AVELLANA
ZEROP

Avellana 
avellana 10% cacao en polvo 8% 10 kg

7553 NOSETTA ZEROP Gianduia 
avellana 35% cacao en polvo 8% 6 kg

7554 CREMICAM Avellana 
avellana 14% cacao en polvo 7% 10 kg

7555 NOCCIOLITA Avellana 
avellana 14% cacao en polvo 5% 10 kg

7556 CREMA FARCINETTE Avellana 
avellana 7% cacao en polvo 8% 6 kg

7557 CREMA ELISA Cacao 
avellana 6% cacao en polvo 25% 10 kg

7558 CREMA CHOCOLATE 
NEGRO EXTRA

Chocolate 
cacao en polvo 26% 10 kg

7559 MORESKA Cacao 
avellana 14% cacao en polvo 15% 6 kg

7560 GLASEADO ICAM
CHOCOLATE NEGRO

Chocolate 
avellana 6% cacao en polvo 23% 6 kg

7562 CREMA  VANINI Praliné de avellana 
avellana 23% cacao en polvo 1% 6 kg

7563 CREMA BLANCA
EDELWEISS Chocolate blanco 6 kg

7568 CREMA CARAMEL Caramelo 6 kg

7561 GLASEADO BRILLANTE
CHOCOLATE LÍQUIDO Chocolate negro 6 kg

1862 PASTA DE AVELLANAS Avellana 
avellana 100% 5 kg

COBERTURA

7567 GLASOVER ICE 
CHOCOLATE NEGRO ZEROP Cacao 6 kg

7833 GLASOVER PRESTIGE 
NEGRO Chocolate negro  5 kg / 2 sacos

7804 GLASOVER NEGRO Chocolate negro  5 kg / 2 sacos

7809 GLASOVER LECHE Leche y cacao  5 kg / 2 sacos

7810 GLASOVER BLANCO Leche y vanilla  5 kg / 2 sacos
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PASTA y MANTECA DE CACAO % Promedio de manteca
de cacao peso / uni

8382 PASTA DE CACAO 54 4 kg / 3 uds.

7852 MANTECA DE CACAO
EN GOTAS 100 Gotas 3,5 kg

CACAO EN POLVO PH

4239 CACAO 22/24 22 / 24 7.0 1 kg / 10 uds.

4240
4898 CACAO 22/24 NEGRO 22 / 24 8.0 1 kg / 10 uds.

5 kg / 4 uds.

4238
4897

CACAO NEGRO 22/24
VAINILLA 22 / 24 8.0 1 kg / 10 uds.

5 kg / 4 uds.

4839 CACAO 10/12
SEMIDESGRASADO 10 / 12 7.3 1 kg / 10 uds.

4832 CACAO CON AZÚCAR
Cacao min 45% 11 6.7 1 kg / 10 uds.

4108
CACAO BAR PREPARADO
PARA CHOCOLATE
DENSO Cacao min 28%

2 1 kg / 5 uds.
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Chocolate by nature 
De la naturaleza, nuestra naturaleza

El chocolate es nuestra pasión desde hace más de 75 años.
Nos preocupamos desde siempre por la cadena de producción del cacao, por las personas que contribuyen a 
su desarrollo, por el planeta en el que actuamos y por la innovación tecnológica usada durante todo el proceso 
de elaboración.

De hecho, la cadena de producción, las personas, el medioambiente y la innovación son los pilares de 
nuestra misión.

El cacao es un preciado regalo de la naturaleza que se sitúa en el centro de nuestra vida desde hace tres 
generaciones. Supervisamos el maravilloso y complejo proceso de transformación del cacao a chocolate de 
excelente calidad, respetando la materia prima y potenciando al máximo su esencia y los perfiles organolépticos 
para ofrecer a nuestros clientes un producto impecable desde todos los puntos de vista.

Trabajamos con integridad y en cumplimiento de las leyes vigentes, en Italia y en los países de origen del cacao, 
con el claro objetivo de contribuir siempre a un intercambio de conocimientos y un enriquecimiento recíproco 
con nuestros interlocutores, consolidando relaciones de confianza que puedan generar valor a partir de un 
código ético que compartimos con nuestros socios y que nos comprometemos a respetar firmemente.

Nuestro chocolate se produce con humanidad, protegiendo los recursos naturales, a favor de la sociedad 
y de las generaciones futuras. Nos preocupamos por cada planta y por el bienestar de la tierra donde crece, 
teniendo siempre cuidado de preservar su biodiversidad.
Ponemos la tecnología y la investigación al servicio de la calidad de nuestro chocolate. Cada nueva instalación 
que introducimos en Orsenigo es la prueba de un constante proceso de innovación que trasladamos a diario 
en la oferta a nuestros clientes.

Nos comprometemos a producir chocolate cultivando nuestra responsabilidad ética, medioambiental y 
económica, ofreciendo sus frutos a las comunidades en las que trabajamos. 

Chocolate by Nature - Lo creamos desde siempre porque el chocolate está desde siempre en nuestra 
naturaleza
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